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Door aanvaarding en betaling van deze factuur verklaart de koper de voorwaarden van LartduVin, vermeld op de website (http://www.lartduvin.be/nl/algemene-voorwaarden), te aanvaarden.
Deze factuur dient contant betaald te worden. De klant erkent dat in geval van niet contante betaling, de eigendomsoverdracht slechts plaatsvindt bij effectieve betaling. Tot bij volledige 
betaling blijven de goederen eigendom van de verkoper.

The Vineyard Collection Cinsault

Algemeen
Perdeberg winery bevindt zich in Paarl, het hart van de Western Cape en aan de voet van de
beroemde Paardeberg Mountain. Deze berg en regio waren vroeger bekend voor het grote aantal
zebra’s in de regio vandaar de naam van berg en winery.

De meeste (75%) van de wijngaarden van Perdeberg worden niet geïrrigeerd, resulterend in Dry
land bush vines met zeer lage rendementen maar super geconcentreerd fruit. Dit komt enkel de
structuur en complexiteit van de wijnen ten goede.

De Cinsault wijngaarden situeren zich in de omgeving van Paarl. De Cinsault is dezelfde druif als
de Hermitage en was de sleutel tot het succes en het ontwikkelen van de Pinotage-druif (Pinot
Noir + Hermitage). Deze wijn wordt op zijn fruit gemaakt, maar mist ook de kruidigheid niet.
Kan ook licht fris gedronken worden in de zomer (+/- 14°C).

Soort
Rood fijn

Bodem en ondergrond
Gravel, Grind, Stenen, Zand

Druif
Cinsault

Land
Zuid-Afrika

Regio
Paarl

Jaargang
2018

Rijping
Inox

Cépage/Assemblage
Mono-cépage

Kleur
Licht intens granaatrood.

Geur
Kruidige toetsen, zwart fruit, maar ook aardbeien en lactische invloeden. Daarnaast impressies
van Sigarenkistje, kreupelhout (sous-bois, aardse toetsen), gerookte indrukken en toast die zich
manifesteren. 

Smaak
In de mond elegant en kruidig, lekker wanneer iets frisser wordt geserveerd. 
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Gastronomie
Lekker bij: BBQ, Pastagerechten, Runds- en Varkensvlees, salades, …

Lekker bij
BBQ, Charcuterie, Exotisch vlees, Gevogelte, Kalfsvlees, Kazen, Pastagerechten, Rundsvlees,
Salades, Varkensvlees

Alcoholgehalte
14.00 %

Inhoud
750.00 ml/stuk

Sluiting fles
Schroefdop

Medailles en onderscheidingen
- 90/100 James Suckling (Vintage 2020)

Minimaal bewaarpotentieel
5 jaar
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