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Door aanvaarding en betaling van deze factuur verklaart de koper de voorwaarden van LartduVin, vermeld op de website (http://www.lartduvin.be/nl/algemene-voorwaarden), te aanvaarden.
Deze factuur dient contant betaald te worden. De klant erkent dat in geval van niet contante betaling, de eigendomsoverdracht slechts plaatsvindt bij effectieve betaling. Tot bij volledige 
betaling blijven de goederen eigendom van de verkoper.

Mastinell Gisele Xarel-lo

Algemeen
Mastinell is een familiaal BIOLOGISCH domein gelegen in het hart van 'Cava-land' met name
Sant Sadurni d’Anoia. De eigenares, Olivia Valderrama, draagt traditie en ambacht hoog in het
vaandel. Dit resulteert in een topkwaliteit die reeds meerdere kenners ontdekt hebben. Niet in het
minst prinses Cristina, zus van de huidige koning Felipe van Spanje. Zij heeft voor haar huwelijk
een blinde degustatie georganiseerd waaruit de Cava Mastinell Brut Reserva afgetekend als
winnaar uit de bus kwam en dus het huwelijk mocht beleveren. In 2008 mocht Mastinell tevens als
officiële leverancier van het Spaans Olympisch team aantreden.

De exceptionele kwaliteit komt niet uit de lucht vallen. Het begint reeds bij de manuele selectie in
de wijngaard, waarna de druiven zacht geperst worden en men enkel de eerste persing (cuvée)
gebruikt. Voor deze witte wijn maakt men enkel gebruik van de Xarel-lo-druif. Vruchten komende
van de iets oudere wijngaarden die men niet meer gebruikt voor cava daar iets te veel complexiteit
en iets minder frisheid. De wijn rijpt gedurende 6 maaanden in Franse eik (Troncq en Allier). 

Soort
Wit vol

Bodem en ondergrond
Gravel, Grind, Stenen, Zand

Druif
Xarello

Land
Spanje

Regio
Catalunië

Jaargang
2022

Rijping
Nieuwe vaten

Vatrijping
9 maanden

Cépage/Assemblage
Mono-cépage

Kleur
Licht intens goudgeel.

Geur
Deze rijping zorgt voor een complexe wijn met rijp exotisch fruit, vanille, honing en hars.
Impressies van toast en noten. Ook groene, kruidige en lactische indrukken. 

Smaak
De wijn is vol en vettig in de mond met duidelijke houtstructuur maar gelijktijdig gecombineerd met
een elegante frisheid. 
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Gastronomie
Uitstekend bij schaal- en schelpdieren met net dat ietsje meer, maar ook bij romige en kruidige
visgerechten, wit vlees, …

Lekker bij
BBQ, Gevogelte, Kruidige visgerechten, Pastagerechten, Romige visgerechten, Salades,
Vederwild, Warme visbereidingen, Zuiderse visbereidingen

Alcoholgehalte
13.00 %

Inhoud
750.00 ml/stuk

Sluiting fles
Kurk

Minimaal bewaarpotentieel
6 jaar
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