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Door aanvaarding en betaling van deze factuur verklaart de koper de voorwaarden van LartduVin, vermeld op de website (http://www.lartduvin.be/nl/algemene-voorwaarden), te aanvaarden.
Deze factuur dient contant betaald te worden. De klant erkent dat in geval van niet contante betaling, de eigendomsoverdracht slechts plaatsvindt bij effectieve betaling. Tot bij volledige 
betaling blijven de goederen eigendom van de verkoper.

Cottas Garrafeira

Algemeen
Quinta de Cottas is gelegen in Douro. Met 10 hectare is dit een klein familie-domein. Douro is de
streek bij uitstek in Portugal voor Rode wijnen en Porto’s. Maar ook witte wijnen kunnen opvallend
veel karakter vertonen eigen aan de streek.

Quinta de Cottas zal steeds duurzaam te werk gaan, rekening houdend met omgeving en milieu.
Met respect voor terroir, plant en dier. Pedro maakt met deze Garrafeira (letterlijk vertaald Kelder)
een blend van Rabigato, Arinto en Viosinho. De wijn fermenteert op Franse eik gedurende 6
maanden en rijpt daarna verder in de Kelder (langer dan andere wijnen waardoor benaming
Garrafeira).

Deze wijn zou eigenlijk gedeponeerd moeten worden als reserva of zelfs gran reserva maar Pedro
vond dit niet nodig aangezien de wijn zichzelf en zijn complexiteit direct vrijgeeft. De druiven voor
deze wijn komen van de wijngaarden gesitueerd in Cima Corgo.

Soort
Wit vol

Bodem en ondergrond
Gravel, Stenen, Zand

Druif
Arinto, Rabigato, Viosinho

Land
Portugal

Regio
Douro

Jaargang
2017

Rijping
Oude vaten

Vatrijping
6 maanden

Cépage/Assemblage
Assemblage

Kleur
Intens goudgeel.

Geur
In de neus zeer aromatisch met veel exotisch fruit, vanille, lactische kenmerken, kruiden en
gerookte structuren. 

Smaak
Veel body in de mond met karakter maar ook frisse citrus-karakteristieken. 

Gastronomie
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Heerlijk bij: BBQ, complexere visgerechten, wit vlees, …

Lekker bij
Gevogelte, Kazen, Kruidige visgerechten, Pastagerechten, Romige visgerechten, Vederwild,
Warme visbereidingen, Zuiderse visbereidingen

Alcoholgehalte
13.00 %

Inhoud
750.00 ml/stuk

Sluiting fles
Kurk

Minimaal bewaarpotentieel
8 jaar
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