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Door aanvaarding en betaling van deze factuur verklaart de koper de voorwaarden van LartduVin, vermeld op de website (http://www.lartduvin.be/nl/algemene-voorwaarden), te aanvaarden.
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betaling blijven de goederen eigendom van de verkoper.

Angels & Cowboys Red Proprietary
blend

Algemeen
De filosofie van de eigenaar Yoav Gilat sluit volledig aan bij de naam van hun bedrijf en de
afbeelding op het etiket. Dat refereert aan het innerlijke kind in ons allemaal.

Dennis Hill is een wijnmaker met een grote staat van dienst, die echte Amerikaanse wijnen maakt
zonder dat ze te heftig, te boterig en te houterig worden. Hij kiest heel duidelijk voor frisheid en
balans. Om dit te bereiken haalt hij de druiven uit koelere zones. Een deel van de druiven komt
van zijn eigen wijngaarden. Voor het andere deel heeft hij langdurige contracten met bevriende
wijnboeren, waarbij hij ieder jaar heel precies die percelen uitzoekt, die passen bij de stijl van wijn
die hij wil maken. De oogst en vinificatie gebeuren geheel door het eigen team.

Het fruit voor deze Angels & Cowboys komt uit verschillende delen van Sonoma County (net ten
zuiden van San Francisco) zoals de Russian River Valley, Dry Creek Valley en de Alexander
Valley. Deze blend wordt gemaakt van vooral Zinfandel (61%) aangevuld met Syrah, Malbec en
Petite Sirah.

De wijn rijpt gedurende 13 maanden op Franse eik.

Soort
Rood complex

Bodem en ondergrond
Gravel, Zand

Druif
Malbec, Petite Sirah, Syrah, Zinfandel

Land
Californië

Regio
Sonoma County

Jaargang
2016

Rijping
Oude vaten

Vatrijping
13 maanden

Cépage/Assemblage
Assemblage

Kleur
Intens kersenrood met granaatrood.

Geur
Aromatische wijn met rijp zwart fruit, kruiden, paprika en peper, maar ook vanille, chocolade, koffie
en hout zijn graag van de partij.



K A R A K T E R V O L L E  W I J N E N  M E T  V E R H A A L

Koen Maenhout - Klerkenstraat 29 - B-8610 Zarren - GSM +32 (0)492 04 59 53 - www.lartduvin.be - koen@lartduvin.be
BTW BE 0846 684 690 - KBC IBAN BE43 7380 3611 1001  - BIC KREDBEBB

Door aanvaarding en betaling van deze factuur verklaart de koper de voorwaarden van LartduVin, vermeld op de website (http://www.lartduvin.be/nl/algemene-voorwaarden), te aanvaarden.
Deze factuur dient contant betaald te worden. De klant erkent dat in geval van niet contante betaling, de eigendomsoverdracht slechts plaatsvindt bij effectieve betaling. Tot bij volledige 
betaling blijven de goederen eigendom van de verkoper.

Smaak
Soepele maar complexe wijn, sappig en levendig, vlot met body, zo kun je deze wijn op
verschillende wijzen beschrijven. Evenwichtig met mooie afdronk. Krachtig met versmolten
tannines.

Gastronomie
Deze Red Blend zal graag verpozen in het bijzijn van rundsvlees, lamsvlees of haarwild. Ook te
genieten als glas an sich.

Lekker bij
Exotisch vlees, Haarwild, Lamsvlees, Oosterse gerechten, Rundsvlees, Varkensvlees, Vederwild

Alcoholgehalte
14.80 %

Inhoud
750.00 ml/stuk

Sluiting fles
Kurk

Minimaal bewaarpotentieel
10 jaar
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