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Door aanvaarding en betaling van deze factuur verklaart de koper de voorwaarden van LartduVin, vermeld op de website (http://www.lartduvin.be/nl/algemene-voorwaarden), te aanvaarden.
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El Paso Viura/Verdejo

Algemeen
Deze frisse witte wijn is gemaakt van 80% Viura en 20% Verdejo en is afkomstig uit 's werelds
grootste wijngaard, met name La Mancha (Vino de la Tierra Castilla). De wijngaarden zijn gelegen
ten zuiden van Madrid (Toledo en Cuenca). Men gebruikt de vruchten van wijnstokken met een
leeftijd tussen 8 en 25 jaar oud waardoor meer complexiteit in de wijn naar voren komt.

Een continentaal mediterraan klimaat met koele nachten, warme dagen en weinig regenval zorgt
voor perfecte omstandigheden. De bodem bestaat uit zand en klei, rijk aan kalksteen en kalk. De
rijping gaat door op inox waardoor het fruit nog beter naar voren komt.

Soort
Wit fris

Bodem en ondergrond
Kalk, Klei, Zand

Druif
Verdejo, Viura

Land
Spanje

Regio
Castilla-La-Mancha

Jaargang
2022

Rijping
Inox

Cépage/Assemblage
Assemblage

Kleur
Licht intens goudgeel met groente tinten.

Geur
Een aromatische neus van fruit (perzik, abrikoos, citrus), een minerale toets en een licht floraal
karakter.

Smaak
Een evenwichtig samenspel tussen frisse speelse fruitzuren en een medium bodied structuur.
Eindigend in een gemiddelde afdronk.

Gastronomie
De frisse fruitzuren maken deze wijn ideaal als aperitief tijdens een warme zomerdag, maar kan
ook gecombineerd worden met warme of koude visgerechten.
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Lekker bij
Aperitief, BBQ, Koude visgerechten, Kruidige visgerechten, Schaaldieren, Schelpdieren, Warme
visbereidingen, Zuiderse visbereidingen

Alcoholgehalte
12.50 %

Inhoud
750.00 ml/stuk

Sluiting fles
Schroefdop

Minimaal bewaarpotentieel
3 jaar
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