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Door aanvaarding en betaling van deze factuur verklaart de koper de voorwaarden van LartduVin, vermeld op de website (http://www.lartduvin.be/nl/algemene-voorwaarden), te aanvaarden.
Deze factuur dient contant betaald te worden. De klant erkent dat in geval van niet contante betaling, de eigendomsoverdracht slechts plaatsvindt bij effectieve betaling. Tot bij volledige 
betaling blijven de goederen eigendom van de verkoper.

Brisios Oro Tempranillo

Algemeen
Bodega del Jaro is een wijndomein gelegen in de meest prestigieuze wijnstreek in Spanje, Ribera
del Duero. De wijngaarden liggen in het dorpje Pesquera de Duero, het hart van de Ribera-regio.
Het wijndomein werd opgericht in 1997 en beslaat 65 hectare wijngaarden.

De wijn wordt gemaakt met 100% Tinto Fino of ook wel Tempranillo genaamd. De unieke
ondergronden met kalk, klei en graniet zorgen voor de ideale omstandigheden om de Tempranillo
perfect te laten gedijen.

Na de manuele oogst rijpt de wijn gedurende 18 maanden verder op Franse en Amerikaanse
eiken vaten (300 liter), nieuw tot 2 jaar oude vaten.

Tevens beschikbaar in MAGNUM-formaat. 

Soort
Rood elegant

Bodem en ondergrond
Graniet, Kalk, Klei

Druif
Tempranillo

Land
Spanje

Regio
Ribera del Duero

Jaargang
2019

Rijping
Nieuwe vaten

Vatrijping
18 maanden

Cépage/Assemblage
Mono-cépage

Kleur
Intens kersenrood.

Geur
Fantastische neus met aroma’s van rijp zwart fruit, fijn hout, gerookt spek, vanille, maar ook reeds
ontwikkelde aroma’s van chocolade, koffie en licht animale invloeden. Peper, kruiden en
eucalyptus, munt komen ook om de hoek loeren.

Smaak
Elegant en vol in de mond met nog jonge, frisse kenmerken. Volle afdronk. Nog jong maar zal de
komende jaren perfect versmelten, potentieel om te verouderen. 
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Gastronomie
Heerlijk bij: wildgerechten, rund, lam, …  

Lekker bij
Exotisch vlees, Haarwild, Kalfsvlees, Lamsvlees, Oosterse gerechten, Rundsvlees, Varkensvlees,
Vederwild

Alcoholgehalte
14.50 %

Inhoud
750.00 ml/stuk

Sluiting fles
Kurk

Minimaal bewaarpotentieel
8 jaar
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