LartduVin

KARAKTERVOLLE WIJNEN MET VERHAAL

La Butiniere Merlot/Cabernet
Sauvignon AOC Limoux

Algemeen

Deze Zuiderse blend van vooral Merlot en Cabernet Sauvignon, aangevuld met syrah en malbec,
komt van wijnstokken met een minimum leeftijd van 20 jaar. De wijngaarden zijn gelegen in
Limoux en genieten van uitzonderlijke klimatologische omstandigheden.

De grote diversiteit aan specifieke ondergronden doet het beste in iedere druif naar boven komen.
Klei en kalksteen met oceanische invloeden voor de Merlot en Cabernet Sauvignon. De fijnere klei-
structuur in het Noord-Oosten met mediterraanse invioeden doet de Syrah en andere Malbecs dan
weer floreren als nooit tevoren. De vallei van de Aude is ook beroemd voor zijn vele fossiele
overblijfselen die de ondergrond een fijne minerale toets geven.

Deze unieke condities gecombineerd met het "Protect Planet"-charter (lage rendementen, strict
snoeien, ...) resulteren in de beste druiven om deze blend te maken.

Alle druiven worden met de hand geplukt en getransporteerd in kleine containers. Na het maken
van de blend rijpt de wijn nog 9-10 maanden verder op Franse eiken vaten.

Soort
Rood complex

Bodem en ondergrond Druif

Kalk, Klei, Krijt Cabernet Sauvignon, Malbec, Merlot, Syrah
Land Regio

Frankrijk Limoux

Jaargang Rijping Vatrijping Cépage/Assemblage
2020 Nieuwe vaten 9 maanden Assemblage

Kleur

Diep intens kersenrood met vette en licht gekleurde tranen.

Geur

Rijp zwart fruit komen u tegemoet in combinatie met een minerale structuur (afkomstig van de
bodem) en een vegetaal, groen kantje.

Florale toetsen (violet) en frisse kruiden geven een pittig kantje aan deze Zuiderse wijn. Een hint
van citrus-fruit zorgt voor een fris effect en het hout manifesteert zich in koffie- en vanille-toetsen.
Ook animale toetsen met sous bois-impressies en licht gerookte hinten.
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Door aanvaarding en betaling van deze factuur verklaart de koper de voorwaarden van LartduVin, vermeld op de website (http://www.lartduvin.be/nl/algemene-voorwaarden), te aanvaarden.
Deze factuur dient contant betaald te worden. De klant erkent dat in geval van niet contante betaling, de eigendomsoverdracht slechts plaatsvindt bij effectieve betaling. Tot bij volledige
betaling blijven de goederen eigendom van de verkoper.



LartduVin

KARAKTERVOLLE WIJNEN MET VERHAAL

Smaak

Volle, karaktervolle wijn met een duidelijke complexiteit en elegantie die vooral komt van de
minerale ondergrond. De houtlagering zorgt voor een volheid en rijpheid die ook terugkomt in de
lange afdronk. Tannines zijn aanwezig maar reeds mooi versmolten en geven de wijn een krachtig
patroon.

Gastronomie

Deze krachtige rode wijn komt heerlijk tot zijn recht bij rood vlees (gegrild, met saus, ...), ook wild
vlees (haarwild) zegt geen neen tegen deze krachtpatser. Lamsvlees en stoofpotjes kunnen zich
ook wel vinden in een date met deze sympathieke Zuiderling.

Lekker bij

BBQ, Haarwild, Lamsvlees, Rundsvlees, Varkensvlees

Alcoholgehalte
13.50 %

Inhoud
750.00 ml/stuk

Sluiting fles
Kurk

Medailles en onderscheidingen
- Protect Planet
- Médaille d'Or Paris 2012

Minimaal bewaarpotentieel
8 jaar
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