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Morandé Pionero Reserva Carmenere

Algemeen
Carmenère, het vlaggenschip van Chili, heeft veel verschillende karakters. Elegantie en een fijne
afdronk typeren deze wijn.
De Romeral Estate is gelocaliseerd in de Maipo Valley, meer bepaald Maipo Alto. Dit is de zone
met de beste weersomstanigheden om druiven van exceptionele kwaliteit te verbouwen. Koude
winters (4-14°C) gaan gepaard met relatief warme zomers (12-29°C).
's Avonds waait de wind van de Maipo-rivier naar de wijngaarden, dit zorgt voor een koelere
invloed wat goed is voor de gezondheid van de wijngaard.

De irrigatie gebeurd met water van de Maipo-rivier dit brengt een grote hoeveelheid zand met zich
mee die dan weer op zijn beurt zorgt voor de specificiteit van het terroir.

Soort
Rood complex

Bodem en ondergrond
Stenen

Druif
Carmenère

Land
Chili

Regio
Maipo Valley

Jaargang
2018

Rijping
Oude vaten

Cépage/Assemblage
Mono-cépage

Kleur
Diep intens violet kersenrood.

Geur
Zeer aromatische wijn met zwart fruit (kers, bessen, ...), vegetale toetsen (humus, champignon,
paprika), animale indrukken (leder, pels, ..) en houtimpressies. Op termijn (1-2jaar) zullen de
animale indrukken meer de bovenhand nemen.

Smaak
De animale toetsen en fruit komen terug in de mond geflankeerd door een lichte frisheid onder de
vorm van munt en frisse fruitzuren.
Tannines zijn mooi versmolten en de fruitzuren zijn niet storend, dit alles zorgt voor een
aangename, volle smaak.

Geniet met volle teugen van deze heerlijke carmenère en hou daarbij in het achterhoofd dat dit 
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"slechts" de instapwijn van Vina Morandé is! Hun realisaties met deze druif flirten met het
magische!

Gastronomie
Door zijn complexiteit kan deze wijn geserveerd worden bij een divers aantal maaltijden gaande
van pizza tot wildgerechten. Halfharde, harde kazen, charcuterie, exotisch vlees en stoofpotjes
zullen tevens ook geen nee zeggen tegen deze krachtpatser.

Lekker bij
BBQ, Charcuterie, Exotisch vlees, Haarwild, Kazen, Lamsvlees, Pastagerechten, Rundsvlees,
Varkensvlees

Alcoholgehalte
14.00 %

Inhoud
750.00 ml/stuk

Sluiting fles
Schroefdop

Minimaal bewaarpotentieel
6 jaar
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