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Door aanvaarding en betaling van deze factuur verklaart de koper de voorwaarden van LartduVin, vermeld op de website (http://www.lartduvin.be/nl/algemene-voorwaarden), te aanvaarden.
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betaling blijven de goederen eigendom van de verkoper.

Perla Maris Verdejo

Algemeen
Perla Maris betekent letterlijk vertaald Parel van de Zee. Deze witte wijn is gemaakt met 100%
Verdejo-druiven. Eén van de beste witte druivenrassen in Spanje. De naam 'Verdejo' is afgeleid
van de groene schil die kenmerkend is voor deze druif.

De fruitbom die op u wordt losgelaten is het resultaat van een vinificatie gericht op frisheid en
fruitigheid, maw geen opvoeding op hout.
De druiven worden wel later geoogst waardoor ze rijper en voller zijn. De Perla Maris is droog
gevinifieerd.

Soort
Wit vol

Bodem en ondergrond
Zand

Druif
Verdejo

Land
Spanje

Regio
Rueda

Jaargang
2022

Rijping
Inox

Cépage/Assemblage
Mono-cépage

Kleur
Licht intens goudgeel.

Geur
Aromatische witte wijn met fruitige kenmerken (appel, steenfruit), tekenen van floraliteit
(oranjebloesem), maar ook een licht vettig kantje ronden deze wijn af. 

Smaak
Een elegante zachte wijn met aroma's van fruit (steenfruit, appel) en kruiden De wijn smaakt zeer
fris (fruitzuren) en heeft een goede textuur. Gekoppeld aan een lange afdronk zorgt dit voor een
evenwichtig plaatje.

De volgende maanden zal de complexiteit enkel maar toenemen richting rijper fruit (ananas,
rozijnen, ...).
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Gastronomie
Het vettig kantje en de aanwezige kruidigheid zorgen voor een wijn die verschillende gerechten de
baas kan. Gaande van BBQ, salades tot vis met een witte saus. Ook kruidige gerechten zoals
Paella passen perfect bij deze complexe witte wijn.

Lekker bij
BBQ, Gevogelte, Koude visgerechten, Kruidige visgerechten, Oosterse gerechten,
Pastagerechten, Warme visbereidingen, Zuiderse visbereidingen

Alcoholgehalte
13.00 %

Inhoud
750.00 ml/stuk

Sluiting fles
Kurk

Medailles en onderscheidingen
- 88/100 (Guia Peñin)
- Bronzen medaille (Challenge International du vin) (Burdeos))
- Concurso IWSC 2009 - Inglaterra (gouden medaille)
- Challenge Intl. du Vin 2009 - Burdeos (Francia) (bronzen medaille)
- Concurso IWSC 2010 - Inglaterra (bronzen medaille)

Minimaal bewaarpotentieel
4 jaar
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